PROFIL DZIAŁALNOŚCI 
Uniwersytetu Warmińsko-Mazurskiego w Olsztynie 
w obszarze inteligentnej specjalizacji „Żywność Wysokiej Jakości”.

	1. Nazwa instytucji, adres, dane kontaktowe,

 osoba odpowiedzialna za kontakt z biznesem

	Uniwersytet Warmińsko-Mazurski w Olsztynie

Adres: ul. Oczapowskiego 2, 10-719 Olsztyn

Eliza Popławska – Jodko Dyrektor Centrum Innowacji i Transferu Technologii UWM 



	2. Główny profil działalności badawczej w obszarze specjalizacji „Żywność wysokiej jakości”

	Główny profil działalności badawczej Uniwersytetu Warmińsko-Mazurskiego w Olsztynie w obszarze specjalizacji „Żywność wysokiej jakości” koncentruje się na aspektach produkcji żywności najwyższej jakości, w tym żywności naturalnej i tradycyjnej, jej jakości zdrowotnej i bezpieczeństwa. Działania na rzecz uzyskania produktów spożywczych pochodzenia roślinnego i zwierzęcego o wysokiej jakości zdrowotnej i w pełni bezpiecznych muszą być prowadzone na wszystkich etapach łańcucha produkcyjnego, począwszy od wytwarzania nawozów, pasz, produkcji roślinnej, poprzez produkcję żywca a następnie przetwórstwo aż do przechowywania gotowych wyrobów i obrotu. Nowoczesne metody diagnostyki i profilaktyki chorób oraz odpowiednia terapia, warunkują otrzymanie wysokiej jakości, bezpiecznych surowców pochodzenia zwierzęcego, jak również mają duży wpływ na wyniki ekonomiczne uzyskiwane przez producentów żywności. Zapewnienie niezmiennie wysokich standardów bezpieczeństwa żywności oraz niepodważalnych metod i mechanizmów kontrolnych jest warunkiem kreowania eksportu produktów żywnościowych 
i podnoszenia konkurencyjności krajowych producentów żywności na rynkach zagranicznych, zgodnie z obowiązującymi trendami konsumpcji.

	3. Oferta infrastrukturalna

	W Uczelni znajduje się znaczny potencjał badawczy w postaci aparatury i urządzeń zlokalizowanych na wydziałach. Z inicjatywy Senackiej Komisji Nauki w 2012 roku powstała elektroniczna baza laboratoryjno-usługowa, mająca posłużyć do bardziej efektywnego wykorzystywania posiadanej aparatury. Baza aktualizowana jest w sposób ciągły i dostępna jest na stronie http://aparatura.uwm.edu.pl

	4. Oferta badawcza

	Badania stosowane i rozwojowe obejmujące wszystkie etapy łańcucha produkcyjnego żywności pochodzenia zwierzęcego „od pola do stołu”. Realizowane przez interdyscyplinarne zespoły badawcze (angażujące przedsiębiorstwa w proces badawczy) prace rozwojowe, bezpośrednio powiązane z potrzebami gospodarczymi regionu i kraju, będą w bezpośredni sposób oddziaływać na podmioty gospodarcze z branży rolno – spożywczej.

	5. Przykłady projektów zrealizowanych z przedsiębiorcami (bez nazw przedsiębiorców) 

	1. Badanie podstawowych składników chemicznych i cech fizyko-chemicznych surowców i produktów roślinnych i zwierzęcych
2. Analiza mikrobiologiczna żywności i ocena stanu higieniczno-sanitarnego zakładów produkcyjnych

3. Badanie podstawowych składników chemicznych i cech fizyko-chemicznych surowców i produktów roślinnych i zwierzęcych

4. Wykorzystanie przeciwprądowej wymiany masy i technik filtracji membranowej do pozyskiwania preparatów żywności barwiącej z materiału roślinnego

5. Badanie pasz, materiałów paszowych, tkanek zwierzęcych i płynów ustrojowych na obecność mikotoksyn

6. Badanie żywności pochodzenia zwierzęcego



	6. Planowane inicjatywy, które mogłyby być realizowane z przedsiębiorcami 

	Wspólne projekty B+R oraz usługi zlecone wykonywane przez zespoły badawcze 
z jednostek organizacyjnych UWM w Olsztynie. Jednostką koordynująca współpracę pomiędzy sektorem nauki a sektorem gospodarczym jest Centrum Innowacji i Transferu Technologii UWM w Olsztynie. 


